
Ristorante & Pizzeria Il Dono

Weine
Vini



Ristorante & Pizzeria Il Dono

Alle Preise in Schweizer Franken inkl. MWST

Offene Weine 

Weiss	 Preis pro dl	 Flaschenpreis

Yvorne AOC Artisans Vignerons d’Yvorne	 5.50	 25.00
Johannisberg AOC Valais, L’Esprit Valaisan	 6.50	 26.00

Rosé

Œil de Perdrix AOC Valais, L’Esprit Valaisan 	 6.50 	 25.00
Vino Rosato d’Italia, Terra Mia	 5.50	 25.00

Rot

Dôle AOC Valais, Esprit Valaisan	 6.50	   26.00
Pinot Noir du Chablais, Challenge	 5.50	   25.00
Montepulciano d’Abruzzo, Terra Mia	 5.50	   25.00



Ristorante & Pizzeria Il Dono

Alle Preise in Schweizer Franken inkl. MWST

Flaschenweine

Weiss	 Flaschenpreis

Yvorne Chant des Resses AOC Chablais
Artisans Vignerons d’Yvorne	
Erfrischend mit Aromen von Lindenblüten und etwas Feuerstein 	 41.50 

Petite Arvine AOC Valais, Belle Valais	
Gehaltvoller Walliser mit Aromen von Aprikose oder Melone
Leicht lieblich		  49.50

Roero Arneis DOCG, Malvirà – Bio 	
Aus dem Herzen des Roero-Gebietes
Frisch mit Apfel und Birnengeschmack		  42.50

Pinot Grigio DOC Garda, La Prendina	
Wie Urlaub am Gardasee. Dieser Wein weckt Erinnerungen
Aromatisch und frisch		  27.00

Vino Bianco d‘Italia, Senza Parole	
Lieblich, mit Aromen von exotischen Früchten wie Ananas  
und Melone		  31.00

Bianco Sicilia DOC, La Segreta, Planeta – Bio	
Lebhaft und frisch mit feinen Zitrusaromen, etwas Ananas  
und Pfirsich		  33.50

Rosé

Oeil de Perdrix Neuchâtel AOC, Château d’Auvernier
Der Klassiker aus der Pinot Noir-Traube. Himbeer- und  
Erdbeeraromen		  43.50

Vino Rosato d‘Italia, Senza Parole
Frisch, leicht und unkompliziert. Pure Lebensfreude!		  28.50
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Alle Preise in Schweizer Franken inkl. MWST

Rot	 Flaschenpreis

Yvorne Pinot Noir Feu d‘Amour AOC Chablais
Artisans Vignerons d’Yvorne	
Beliebter und bekömmlicher Waadtländer. Zugänglich und frisch 	 42.00

Merlot Biasca Premium Ticino DOC, Gialdi	
Aromen von Schwarzbeeren und Holunder. Würzig und elegant	 46.50

Barbera d’Alba DOC, La Cresta, Rocche dei Manzoni
Grossartiger Barbera. Vollmundig und unglaublich vielschichtig	 61.50

Barolo DOCG, Rocche’n Roll by RDM
Dicht gewobener Nebbiolo mit schönem Tannin. Lakritz- und  
Lederaromen dominieren.	 70.00

Ripasso Valpolicella DOC, Collina del Sorriso	   
Pflaumen und Rosinenaromen, dazu etwas Caramel- und  
Biskuit-Noten		  35.50

Amarone della Valpolicella DOCG Sant‘ Urbano – Bio, Speri	
Sehr edler Wein mit toller Struktur, weichen Tanninen und  
aromatischem Abgang		  97.50

Bolgheri rosso DOC, Grattamacco – Bio
Die Rebsorten Sangiovese, Merlot und Cabernet geben dem  
Wein eine tolle Struktur. 		  57.50

Primitivo Puglia IGP, Senza Parole
Leichte Auftaktsüsse. Sehr füllig und harmonisch.
Langer Nachhall.		  31.00

Cerasuolo di Vittoria Sicilia DOCG – Bio, Planeta	
Intensive Frische, eher leicht mit floralen Aromen und roten  
Früchten	 39.00

Nero d’Avola Sicilia DOC Plumbago Bio, Planeta
Ausgewogener Inselwein mit bemerkenswerter Harmonie.  
Pflaumen und Brombeeraromen		  35.50
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Alle Preise in Schweizer Franken inkl. MWST

Schaumweine

Champagne Jacquart, Brut Mosaique
Hochwertiger, trockener Schäumer mit typischen Hefe-  
und Fruchtnoten		  82.50

Prosecco DOC Spumante Extra Dry, Il Ponte	    
Erfrischend und knackig. Duftet nach weissem Pfirsich und Apfel	 26.50

Spumante Rosato, Senza Parole
Spritziger, leicht süsslicher Auftakt. Am Gaumen geschmeidig  
und feiner Perlage.		  29.50

Spumante Bianco, Senza Parole	
Prickelnder Schaumwein mit milder Perlage. Exotische Frucht- 
aromen. Lieblich		  28.50 

im Glas	 20 cl

Prosecco Spumante DOC Brut Il Fresco, Villa Sandi
Lebhafter, fruchtiger und unkomplizierter Schaumwein		  13.00

Prosecco DOC Rosé Millesimato Il Fresco Brut, Villa Sandi	
Pfirsich und Grapefruitaromen. Geschmeidig und harmonisch	 13.00


